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Datos Generales

INSTITUCION PRINCIPAL

Universidad de la Republica/ Facultad de Medicina / Departamento de Bioquimica/Centro de
Investigaciones Biomédicas / Uruguay

DIRECCION INSTITUCIONAL

Institucion: Universidad de la Republica / Facultad de Medicina / Sector Educacion Superior/Publico
/ Departamento de Bioquimica/Centro de Investigaciones Biomédicas

Direccion: Gral. Flores 2125/ 11800

Pais: Uruguay / Montevideo / Montevideo

Teléfono: (+598) 29243414

Correo electronico/Sitio Web: mikiraj@gmail.com

Formacion

Formacion académica
CONCLUIDA
GRADO

Ingenieria de Alimentos (2013 - 2019)

Universidad Catélica del Uruguay - Facultad de Ingenieriay Tecnologias , Uruguay

Titulo de la disertacién/tesis/defensa: Green extraction of rice bran proteins and full revaluation of
the remaining by-products

Tutor/es: Sonia Cozzano, Ana Curutchet

Obtencion del titulo: 2019

Palabras Clave: full fat rice branproteins functional ingredients green extraction

EN MARCHA

DOCTORADO

Doctorado en Biotecnologia (2023)

Universidad de la Republica, Facultad de Ciencias ,Uruguay

Titulo de la disertacion/tesis/defensa: Obtencidn de extractos con propiedades bioactivas a partir
del orujo de Vitis vinifera L. cv. Tannat: aplicacion de tecnologias verdes, estudio de
biotransformaciény evaluacion de su efecto neuroprotector

Tutor/es: Adrian Aicardo

Financiacion:

Agencia Nacional de Investigacion e Innovacién / Agencia Nacional de Investigacién e Innovacion,
Uruguay

Programa de Doctorado en Ciencias de la Alimentacion (2023)

Universidad Auténoma de Madrid, CIAL ,Espaia

Titulo de la disertacién/tesis/defensa: Obtencion de extractos con propiedades bioactivas a partir
del orujo de Vitis vinifera L. cv. Tannat: aplicacion de tecnologias verdes, estudio de
biotransformacion y evaluacion de su efecto neuroprotector

Tutor/es: Miguel Herrero

Financiacion:

Agencia Nacional de Investigacién e Innovacion / Agencia Nacional de Investigacion e Innovacion,
Uruguay


https://orcid.org/0000-0002-5175-0106
mailto:mikiraj@gmail.com
mailto:mikiraj@gmail.com

Formacion complementaria
CONCLUIDA
CURSOS DE CORTA DURACION

Procesos Fermentativos de la Industria Cerveceray Vitivinicola (10/2025 - 11/2025)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Quimica, Uruguay
60 horas

Abordaje médico-nutricional de enfermedades no transmisibles metabdlicas y neurocognicion
(09/2025 - 10/2025)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Medicina , Uruguay
55 horas

Compuestos bioactivos y alimentos funcionales. Desarrollo y aplicacion en la industria alimentaria
(08/2022 - 11/2022)

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Quimica, Uruguay

Bioestadistica (07/2022 - 11/2022)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Medicina / proinbio,
Uruguay
90 horas

10th BfR-Summer Academy on Risk Assessment and Risk Communication in Food Safety (09/2022 -
09/2022)

Sector Extranjero/Internacional/Otros / Bundesinstitut fir Risikobewertung , Alemania
30 horas

Modelo y disefio de ensayos en la buisqueda de nuevas terapias (07/2022 - 07/2022)

Sector Organizaciones Privadas sin Fines de Lucro/Sociedades Cientifico-Tecnoldgicas / Institut
Pasteur de Montevideo / Institut Pasteur de Montevideo, Uruguay
20 horas

Ultra-procesados: ;Qué son y cdmo afectan la salud y el derecho a la alimentacién adecuada? (03/2022
-04/2022)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Escuela de Nutricién, Uruguay
30 horas

International Training for Safer Food (03/2022 - 03/2022)

Sector Extranjero/Internacional/Otros / Max Rubner Institut, Alemania
18 horas

Repensando los sistemas alimentarios (08/2021 - 11/2021)
Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ingenieria, Uruguay

Alimentos y Proceso Salud-Enfermedad (08/2021 - 10/2021)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Medicina, Uruguay

Vida atil de alimentos (06/2021 - 07/2021)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Quimica, Uruguay

Tecnologias de revalorizacion de residuos y subproductos agroalimentarios (04/2021 - 05/2021)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Quimica, Uruguay

Consultoria en Evaluacion de Riesgos en Inocuidad de Alimentos (11/2020 - 04/2021)

Sector Extranjero/Internacional/Otros / University of Minnesota / Fernando Sampedro - Consultor
Internacional, Estados Unidos

Rotulado nutricional frontal. ;Por qué y para qué? (03/2021 - 03/2021)



Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica / Escuela de Nutricién, Uruguay

Unravelling solutions for future food problems (10/2020 - 10/2020)

Sector Extranjero/Internacional/Otros / Utrecht University , Holanda
15 horas

Introduccién a Data Science: Programacién Estadistica con R (08/2020 - 08/2020)
Sector Extranjero/Internacional/Otros / UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MEXICO , México

Sistemas de Gestion Ambiental en la Practica (09/2019 - 10/2019)
Sector Empresas/Privado / Empresa Privada / LSQA , Uruguay

IDB13x: AGRIMONITOR: politica agropecuaria, seguridad alimentaria y cambio climatico (09/2018 -
10/2018)

Sector Extranjero/Internacional/Otros / Banco Interamericano de Desarrollo, Estados Unidos
40 horas

PARTICIPACION EN EVENTOS

11 Escola de Prote6mica da Sociedade Brasileira de Protedmica (BrProt), Il Escola de Metabolémica
Integrada e evento satélite HPMI (Host-Pathogen Interaction Meeting) (2025)

Tipo: Seminario

Institucién organizadora: Sociedade Brasileira de Protedmica, Brasil
Alcance geografico: Regional

Palabras Clave: metabolomica

European School for Metabolomics (EUSM2024) (2024)

Tipo: Seminario

Institucién organizadora: Universidad de Granada, Espafa

Alcance geografico: Internacional

Palabras Clave: Metaboldmica NMR Fluxdmica MS Metaboldmica de célula Unica

Idiomas

Inglés

Entiende muy bien /Hablamuy bien / Lee muy bien / Escribe muy bien
Areas de actuacion

INGENIERIA Y TECNOLOGIA
Otras Ingenierias y Tecnologias /Alimentos y Bebidas /Inocuidad

CIENCIAS MEDICAS Y DE LA SALUD

Ciencias de la Salud /Nutricion, Dietética /Alimentos funcionales, Propiedades bioactivas

CIENCIAS AGRICOLAS

Otras Ciencias Agricolas /NO CORRESPONDE /Valorizacién de subproductos de la industria
agroalimentaria

Actuacion profesional

SECTOR EDUCACION SUPERIOR/PUBLICO - UNIVERSIDAD DE LA REPUBLICA - URUGUAY

Facultad de Medicina / Centro de Investigaciones Biomédicas
(CEINBIO), Unidad Académica de Bioguimica

VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (10/2025 - a la fecha)



Asistente 20 horas semanales
Escalafon: No Docente

ACTIVIDADES
PROYECTOS DE INVESTIGACION Y DESARROLLO

Al-Driven Discovery and Commercialization of High-Value Bio-materials for Global Market (10/2025 -
alafecha)

Enel marco del programa de mejoramiento genético nacional de boniato (Ipomea batatas) del INIA,
me centraré en la caracterizacion de boniatos color plrpura, zanahoria y rubi por su potencial en
alto contenido de componentes bioactivos, aplicando técnicas avanzadas (HPLC-MS/MS).

20 horas semanales

Integrante del Equipo

En Marcha

Equipo: M. Rajchman

SECTOR GOBIERNO/PUBLICO - LABORATORIO TECNOLOGICO DEL URUGUAY - URUGUAY

Latitud - Fundacion LATU / Area de Inocuidad
VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (09/2025 - ala fecha)

Investigador 2 10 horas semanales
Disenoy ejecuto proyectos de 1+D que impulsan la innovacion en empresas del sector alimentario,
con especial énfasis en lainocuidad y la extension de la vida Util de los productos

Colaborador (07/2023 - 08/2025)

Investigador 1 20 horas semanales
Disefioy ejecuto proyectos de I+D que impulsan la innovacion en empresas del sector alimentario,
con especial énfasis en lainocuidad y la extension de la vida Util de los productos

Colaborador (11/2019 - 06/2023)

Investigador 1 40 horas semanales
Disefioy ejecuto proyectos de I+D que impulsan la innovacion en empresas del sector alimentario,
con especial énfasis en lainocuidad y la extension de la vida Util de los productos

ACTIVIDADES

PROYECTOS DE INVESTIGACION Y DESARROLLO

Al-Driven Discovery and Commercialization of High-Value Bio-materials for Global Market (09/2025 -
alafecha)

Desarrollo de bebida fermentada con propiedades bioactivas a partir de sojay hongos nativos
1 horas semanales

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: M. Rajchman

Optimizacién del recurso agua en cultivo hidropénico (01/2022 - 09/2022)

Codigo: HPI_X_2021_1_166284 Ejecucion de tratamientos de las muestras y evaluacién de
resultados. Apoyo en la redaccion de informes

6 horas semanales

Integrante del Equipo

Concluido

Financiacion:

Agencia Nacional de Investigacién e Innovacién, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: M. Rajchman

SERVICIO TECNICO ESPECIALIZADO



Diagnésticos de inocuidad y vida atil (11/2019 - 06/2023)

10 horas semanales

SECTOR EXTRANJERO/INTERNACIONAL/OTROS - ESPANA

Universidad Autonoma de Madrid / Instituto de Investigacion en
Ciencias de la Alimentacion

VINCULOS CON LA INSTITUCION

Becario (06/2023 - 08/2025)

Estudiante de Doctorado en Ciencias de la Alimentacién 40 horas semanales

Ejecucion de los primeros dos afos de mi Doctorado en Ciencias de la Alimentacién en UAM,
tutoreada por el Dr. Adridn Aicardo (Facultad de Medicina, UdelaR) y el Dr. Miguel Herrero (UAM-
CSIC, Espafa), y el Prof. Dr. Rafael Radi (Facultad de Medicina, UdelaR) como Asesor Externo

SECTOR EDUCACION SUPERIOR/PRIVADO - UNIVERSIDAD CATOLICA DEL URUGUAY - URUGUAY

Facultad de Ingenieriay Tecnologias
VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (08/2019 - 12/2020)

3 horas semanales
ACTIVIDADES
DOCENCIA

Ingenieria de Alimentos (08/2019 - 12/2020)

Grado

Responsable

Asignaturas:

Laboratorio de fisica, 21 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria de Alimentos (08/2020 - 12/2020)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Probabilidad y estadistica, 30 horas, Tedrico-Practico

SECTOR EMPRESAS/PRIVADO - EMPRESA PRIVADA - URUGUAY

Altama S.A.
VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (09/2018 - 04/2020)

Asistente de asuntos regulatorios 25 horas semanales

SECTOR EMPRESAS/PRIVADO - EMPRESA PRIVADA - URUGUAY

Xocolat
VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (05/2018 - 08/2018)

Asistente de Calidad 48 horas semanales

CARGA HORARIA



Carga horaria de docencia: Sin horas

Carga horaria de investigacion: 58 horas
Carga horaria de formaciéon RRHH: Sin horas
Carga horaria de extensién: Sin horas

Carga horaria de gestion: 2 horas

Produccion cientifica/tecnolégica

Produccion bibliografica
ARTICULOS PUBLICADOS
ARBITRADOS

Green extraction of bioactives from Vitis vinifera L. cv. Tannat pomace and chemical
characterization by comprehensive two-dimensional liquid chromatography (LC x LC) (Completo,
2025)

MIKAELA RAJCHMAN,, LIDIAMONTERO, AICARDO, A., RADI, R, MIGUEL HERRERO
Journal of Chromatography A, v.: 1751 p.:466030 2025

Lugar de publicacién: Netherlands

ISSN: 00219673

DOI: 10.1016/j.chroma.2025.466030

https://doi.org/10.1016/j.chroma.2025.466030

WEB OF SCIENCE™

Recent advances in dietary phytochemicals against Alzheimer?s disease: extraction and multitarget
evaluation of their effects (Completo, 2025)

MIKAELA RAJCHMAN | LIDIAMONTERO, ALBERTO VALDES, MIGUEL HERRERO
Current Opinion in Food Science, v.: 63 p.:101312 2025

Lugar de publicacion: Netherlands

ISSN: 22147993

DOI: 10.1016/j.cofs.2025.101312

https://doi.org/10.1016/j.cofs.2025.101312

WEB OF SCIENCE™

Sustainable hydroponic cultivation in Uruguay: a case study on the application of rainwater harvesting
for ready-to-eat produce operations (Completo, 2025)

MIKAELA RAJCHMAN | INES MARTINEZ , RONNY PELAGGIO, DIANA MIGUEZ
Sustainability Science and Technology, v.: 2 p.:44002 2025

Medio de divulgacién: Otros

E-ISSN: 29773504

DOI:10.1088/2977-3504/ae04/f

https://doi.org/10.1088/2977-3504/ae04 7f

Green extraction of rice bran proteins and full revaluation of the remaining by-products (Completo,
2022)

M. Rajchman, Maria Belén Gutiérrez, CURUTCHET,A., COZZANO,S.

Cereal Chemistry,v.: 99 1,p.:184 - 193, 2022

Palabras clave: antioxidants full-fat rice branfunctional ingredients green extraction response
surface methodology rice protein concentrate

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Revalorizacién de
subproductos

Medio de divulgacién: Internet

ISSN: 00090352

E-ISSN: 19433638

DOI: 10.1002/cche. 10462

https://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1002/cche. 10462
WEB OF SCIENCE™



https://doi.org/10.1016/j.chroma.2025.466030
https://doi.org/10.1016/j.chroma.2025.466030
https://doi.org/10.1016/j.cofs.2025.101312
https://doi.org/10.1016/j.cofs.2025.101312
https://doi.org/10.1088/2977-3504/ae047f
https://doi.org/10.1088/2977-3504/ae047f
https://doi.org/10.1002/cche.10462

Application of high hydrostatic pressure for the reduction of STEC on raw ground beef patties and its
impact on physicochemical properties: pH and color (Completo, 2021)

Inés Martinez Bernié , Paula Mussio Forteza, JORCIN' S , Mikaela Rajchman , LOPEZ-PEDEMONTE,
T.

Food Science and Technology, v.: 151 p.:1-7,2021

Palabras clave: Food safety objective High hydrostatic pressure E. coli O157:H7 Raw ground beef
patties Big six STEC

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Inocuidad

Medio de divulgacion: Internet

ISSN: 00236438

E-ISSN: 10961127

DOI:10.1016/j.Iwt.2021.112126

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0023643821012792
WEB OF SCIENCE™

LIBROS

Starch: Progress in Food Applications ( Participacién, 2025)

GUILHERME DALLARMI SORITA , WILSON DANIEL CAICEDO CHACON , MIKAELA
RAJCHMAN , EDUARDO LEONARSKI, Starch: Progress in Food Applications
Editorial: Springer Nature Switzerland , Cham

Tipo de puplicacion: Divulgacion

DOI:10.1007/978-3-031-98732-8_9

Referado

Escrito por invitacion

Medio de divulgacién: Otros

ISSN/ISBN: 9783031987311

https://doi.org/10.1007/978-3-031-98732-8_9

Capitulos:
Starch in Plant-based Foods
Paginainicial 191, Pagina final 216

PUBLICACION DE TRABAJOS PRESENTADOS EN EVENTOS

Biotransformation and neuroprotective effects of a phenolic-rich extract from Vitis Vinifera L. cv
Tannat pomace (2026)

M. Rajchman, Lidia Montero, Alberto Valdés , Miguel Herrero, RADI, R, AICARDO, A.
Publicado

Resumen

Evento: Internacional

Descripcion: Alzheimer’s Association International Conference® Neuroscience Next
Ciudad: Montevideo

Ano del evento: 2026

Medio de divulgacién: Otros

Advances analytical assessment of phenolic compounds from Tannat grape pomace: bioaccessibility
and metabolite profiling after simulated digestion (2025)

M. Rajchman, Miguel Herrero, AICARDO, A., Alberto Valdés , RADI, R, Lidia Montero
Publicado

Resumen

Evento: Internacional

Descripcion: XII European Conference on Analytical Chemistry EUROANALYSIS

Ciudad: Barcelona

Ano del evento: 2025

Medio de divulgacién: Otros

Chemical characterization of the valorized winery byproduct Vitis vinifera L. cv. Tannat pomace by
comprehensive two-dimensional liquid chromatography (LC x LC) (2025)

M. Rajchman, Lidia Montero, AICARDO, A., RADI, R, Miguel Herrero
Publicado


https://doi.org/10.1016/j.lwt.2021.112126
https://doi.org/10.1007/978-3-031-98732-8_9

Completo

Evento: Nacional

Descripcion: XXl Meeting of the Spanish Society of Chromatography and Related Techniques
(SECYTA)

Ciudad: Pamplona

Ano del evento: 2025

Medio de divulgacién: Otros

Presentacion oral

Study of the biotransformation and neuroprotective effects of a phenolic compound-rich extract from
Vitis vinifera L. cv. Tannat pomace (2025)

M. Rajchman, Alberto Valdés , AICARDO, A., Miguel Herrero, RADI, R, Lidia Montero
Publicado

Resumen

Evento: Internacional

Descripcion: 34th International Satellite Conference on Bioactive Compounds and Functional
Foods

Ciudad: Madrid

Ano del evento: 2025

Medio de divulgacion: Otros

Downstream valorization of Vitis vinifera L. cv. Tannat pomace through green technologies (2024)

M. Rajchman

Publicado

Completo

Evento: Regional

Descripcion: 3er Encuentro Ibérico de Fluidos Supercriticos
Ciudad: Ourense

Afo del evento: 2024

Medio de divulgacion: Papel

Financiacion/Cooperacion:

Agencia Nacional de Investigacion e Innovacion / Beca, Uruguay

Exposure assessment to inorganic arsenic from rice consumption in Uruguay (2023)

M. Rajchman, MARIA A. BILLIRIS, RAQUEL HUERTAS, Verger, M., ROEL, A., Inés Martinez Bernié
Publicado

Completo

Evento: Internacional

Descripcién: International Conference on Food Contaminants 2023

Ciudad: Campinas

Ano del evento: 2023

Medio de divulgacién: Otros

Cosecha de agua de lluvia para la produccion de cultivos hidropoénicos listos para el consumo (2023)

M. Rajchman, Inés Martinez Bernié, Yemira Zabala, Ronny Pelaggio Ettlin, MIGUEZ, D.
Publicado

Completo

Evento: Internacional

Descripcion: INNOVA 2023

Ciudad: Montevideo

Ano del evento: 2023

Medio de divulgacion: Otros

Multiple barrier technologies to remove disinfection byproducts and other pollutants for water reuse
in hydroponic farming to promote food safety and reduced environmental impact (2023)

Inés Martinez Berni¢ , M. Rajchman, Yemira Zabala, Ronny Pelaggio Ettlin, MIGUEZ, D.
Publicado

Completo

Descripcion: SETAC LA 2023

Ciudad: Montevideo

Ano del evento: 2023

Medio de divulgacién: Otros



Obtencion de extractos con propiedades bioactivas a partir del orujo de Vitis vinifera L. cv. Tannat
(2023)

M. Rajchman

Publicado

Resumen

Descripcion: Divulga NextGen

Ano del evento: 2023

Medio de divulgacion: Pelicula Video
https://youtu.be/RDiSIgFO730

Obtencion de extractos con propiedades bioactivas a partir del orujo de Vitis vinifera L. cv. Tannat
(2023)

M. Rajchman

Publicado

Resumen

Evento: Nacional

Descripcion: CIAL Forum 2023
Ciudad: Madrid

Ano del evento: 2023

Medio de divulgacion: Papel

Otros datos relevantes
PREMIOS, HONORES Y TITULOS

2° Premio a la mejor Comunicacién Oral presentado en la XXIll Meeting of the Spanish Society of
Chromatography and Related Techniques (SECyTA2024) (2024)

(Nacional)

SECYTA

XIX Edicion de los Premios José Antonio Garcia Dominguez - Sociedad Espafnola de Cromatografia
y Técnicas Afines

Beca para doctorados en el exterior en areas estratégicas (2023)

(Nacional)

Agencia Nacional de Investigacién e Innovacion

Beca pararealizar el doctorado en modalidad de cotutela entre la Universidad Autbnoma de
Madrid (Espafna) y la Universidad de la Republica (Uruguay)

Beca completa a la Excelencia Académica (2013)

(Nacional)
Universidad Catdlica del Uruguay

JURADO/INTEGRANTE DE COMISIONES EVALUADORAS DE TRABAJOS ACADEMICOS

Impacto de la bioconversion de subproductos agroindustriales en la composicién nutricional y
funcional del Tenebrio molitor: un enfoque sostenible. (2025)

Candidato: Maria Cecilia Di Cono Barlocco

Tipo Jurado: Tesis/Monografia de grado

M. Rajchman

Ingenieria de Alimentos / Sector Educacién Superior/Privado / Universidad Catdlica del Uruguay /
Facultad de Ingenieriay Tecnologias / Uruguay

Pais: Uruguay

Idioma: Espanol

Concentracion sostenible de proteinas de semilla de Cannabis Sativa L: quimica verde y nuevos
concentrados funcionales para la industria de proteinas alternativas (2024)

Candidato: Joaquin Presa

Tipo Jurado: Tesis/Monografia de grado

M. Rajchman

Ingenieria de Alimentos / Sector Educacion Superior/Privado / Universidad Catolica del Uruguay /
Facultad de Ingenieriay Tecnologias / Uruguay



Pais: Uruguay
Idioma: Espanol

Indicadores de produccion

ACTIVIDADES
Proyectos Investigacion Desarrollo
Docencia

Servicio Técnico Especializado

PRODUCCION BIBLIOGRAFICA

Articulos publicados en revistas cientificas
Completo

Trabajos en eventos

Libros y Capitulos

Capitulos de libro publicado
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